様式５
企　画　提　案　書

住所
商号又は名称
代表者職氏名　　　　　　　　　　印

（１）「学校給食受注に対する考え方」について
　　　　本市の学校給食取引等業務を受注する上で、学校給食に関する関係法令趣旨・意義を理解し、児童生徒に対する安全で安心な学校給食の提供及び、「食育」の重要性を踏まえた学校給食に対する取り組みに、貴事業者の基本的な考え方、業務の運営方針について具体的に記入してください。既存の資料やデータを別に添付していただいても構いません。その場合は、本様式を表紙として綴り込んでください。
	


















(２)「調理施設・設備」について
　 　 学校給食を調理提供するための確実な加熱処理、児童生徒のための多様な献立等への対応、衛生的に食器・食缶を保つことができる洗浄・消毒・保管などを行うため必要な設備体制を有しているか、記載してください。
　　　既存の資料やデータを別に添付していただいても構いません。その場合は、本様式を表紙として綴り込んでください。
	


























 (３)「供給能力」について
食数に対して余裕ある供給能力の設備があるか、供給能力について記載してください。
　　　 既存の資料やデータを別に添付していただいても構いません。その場合は、本様式を表紙として綴り込んでください。
	






























(４)「従事者の配置・体制」について
　　　 当日調理及び２時間喫食への対応、安定した給食調理のための統括責任
者や、調理・配送・配膳の部門ごとの有資格者や経験者など人材の確保や配
置状況、また業務を明確にした人員の配置などについて記載してください。
　　　 既存の資料やデータを別に添付していただいても構いません。その場合
は、本様式を表紙として綴り込んでください。
	

























(５)「衛生管理体制」について
異物混入や食中毒を防止するための方策がどのように行われているか、衛生管理に配慮した「調理工程表」は作成されているか、また、「大量調理施設マニュアル」「学校給食衛生管理基準」など関係法令等を遵守した衛生管理等の取り組みについて記載してください。
  　　既存の資料やデータを別に添付していただいても構いません。その場合
は、本様式を表紙として綴り込んでください。
	


























(６)「食材調達・調理提供の体制」について
安全な食材を調達体制、国産・地場産食材の活用、様々な献立に対応するための調理提供の経験・実績、児童生徒が喜んで喫食してもらえるための経験・ノウハウについて記載してください。
既存の資料やデータを別に添付していただいても構いません。その場合は、
本様式を表紙として綴り込んでください。
	


























(７)「配送・配膳体制」について
２時間喫食を遂行するための体制、市内道路状況を把握している人材の確保・配置、安全運行に向けた取り組み、車両の衛生管理、学校給食専用としての車両の確保、荷受スタッフの確保・配置等について記載してください。
また具体的な配送計画を記載してください（別紙「配送計画」参照）。
既存の資料やデータを別に添付していただいても構いません。その場合は、
　　本様式を表紙として綴り込んでください。
	

























