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▪広報やしおは、毎月1回、10日（新聞休刊日を除く）に新聞折り込みで配布しています。届いていない世帯の
方は、最寄りの公共施設、金融機関、一部のコンビニエンスストア、八潮駅などでお受け取りになれます。な
お、次回の新聞折り込みは、8月10日㈭です。

この広報紙は、再生紙と大
豆油インクを使用しています。

〈広　告〉

八潮の夏だ！夜市だ！
盆踊り大会だ！ 2017

カスリーン台風カスリーン台風 企画展企画展

いきいきいきいき やしおやしお 写真館写真館

やしお八つの野菜de健康レシピ

やしお浴衣で盆踊り

　毎年大好評の夏祭り夜市を今年も盆踊りを中心
に開催します。
　また、「枝豆感謝祭」も同時開催します。
腹7月28日㈮・29日㈯　午後5時～8時30分※小雨決
行
複やしお駅前公園、つくばエクスプレス八潮駅構内ほか
淵盆踊り大会、模擬店、縁日コーナー、八潮市特産品・推奨品の販売、八
潮産農産物直売、つくばエクスプレス沿線の有名店の出店など
※駐車場はありませんので、公共交通機関をご利用ください。
物（一社）八潮市観光協会☎951－0323

　6月28日、ゆまにて子育てひろばで七夕製作が行われ、7組のお子さん
と保護者が参加しました。
　製作では、トイレットペーパーの芯で織姫と彦星を作り、願いを書い
た短冊と一緒につるしました。
　トイレットペーパーの芯に一生懸命顔を描く姿や、短冊にどんな願い
ごとを書くか一緒に考える姿が見られました。

●材料（4人分）
・豚薄切り肉　200グラム
・トマト　　　4個
・なす　　　　3本
・かぼちゃ　　4分の1個
・パプリカ　　1個
・ピーマン　　2個
・調味料　長ネギ（みじん切り）
� 20センチメートル分
　　　　 生姜（みじん切り）� 小さじ1
　　　　 ニンニク（みじん切り）�小さじ1
　　　　 豆板醤� 小さじ1
・みそ　　　　50グラム
・揚げ油　　　適量

淑徳大学と八潮市の包括的連携に関する協定の締結
物政策担当☎奮８８２

　やしおの八つの野菜（こまつな・枝豆・ねぎ・ほうれんそう・トマ
ト・ナス・山東菜・天王寺かぶ）を使用したレシピをシリーズ化し、
毎月ご紹介します。
　7月は、やしお八つの野菜PRパンフレットに掲載されているレシピ
の中から、トマトを使った「夏野菜トマト煮込み」をご紹介します。

物都市農業課☎焚299

●作り方
①薄切り肉は食べやすい大きさに切る。トマトは湯むきしてざく切りにする。
②なす・パプリカ・ピーマンは乱切り、かぼちゃはくし形に切り、素揚げする。
③鍋にオリーブオイルと調味料を入れ、中火にかけて香りがたったらト
マトを加え、煮立ったら肉を加え時々かき混ぜる。
④肉に火がとおったら、みそをとき入れる。
⑤②を加え、ざっくりと混ぜ合わせ、2分ほど煮る。

●第３８回企画展「記憶をつなぐ　カスリーン台風と八潮」
　今から70年前の昭和２２年９月にカスリーン台風は関東地方を襲い、
八潮でも多くの人々が被災しました。当時の記録や記憶を振り返り、
改めて水害について考えてみましょう。
腹７月１５日㈯～９月１８日㈷
複資料館企画展示室
沸無料
学芸員による展示解説※事前申込不要
腹７月30日㈰、８月１９日㈯　午後２時～３時
物資料館☎997－6666
●カスリーン台風被害写真パネル展
腹８月９日㈬～１５日㈫
複市役所ロビー
物道路治水課☎焚４２５
※カスリーン台風被害についての詳しい情報は、利根川上流河川事務
所ホームページ（http://www.ktr.mlit.go.jp/tonejo）でご覧ください。

　6月21日、八潮市と淑徳大学は「淑徳大学と八潮市の包括的連
携に関する協定」を締結しました。
　協定の締結後は、相互の発展と人材育成を図るため、教育・福
祉・コミュニティ政策など、さまざまな分野での連携事業の検討
を進めていきます。

　『八潮の夏だ！夜市だ！盆踊り大会だ！ 2017』の会場でゆかたの着
付けを行います。
腹7月29日㈯　Ⓐ午後５時～６時、Ⓑ午後6時～7時
複八潮メセナ・アネックス多目的ホールＣ　
払各10人（申込順）
沸500円
仏7月14日から2４日（消印有効）までに、往復はがきに①希望時間（Ⓐ
またはⒷ）②住所③氏名④電話番号⑤人数を記入のうえ八潮市コミュ
ニティ協議会事務局（市民協働推進課内☎焚３２８）へ
※当日は、事前申し込みをしていない方先着１0人に限り受け付けます。
※詳しくは、市ホームページまたはチラシ（市内公共施設で配布）を
ご覧ください。

夏野菜トマト煮込みレシピ❶

トマト
ナス科の果菜類で原産地は南米ア
ンデス山脈。日本へは江戸時代初
期に入ってきたとされてい
ますが、食されたのは明
治以降といわれています。

短冊に願いをこめて


