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▪広報やしおは、毎月1回、10日（新聞休刊日を除く）に新聞折り込みで配布しています。届いていない世帯の
方は、最寄りの公共施設、金融機関、一部のコンビニエンスストア、八潮駅などでお受け取りになれます。な
お、次回の新聞折り込みは、３月10日（火）です。

この広報紙は、再生紙と植物
由来インクを使用しています。

〈広　告〉

キラリ輝く、この街、この人笑 顔
　市内の産業における技術者・技能者の発掘とその技術・技能の継承、
後継者の育成を図るため、市では、平成１５年度から優良技術者・技能者
を表彰しています。令和元年度は、次のお二人が表彰されました。

 受賞者コメント 
　２０歳から唐紙職人として、５０年以上仕事にまい
進してきました。現在２人の息子と唐紙づくりに
励んでいるため、少しでも長く、ものづくりの心
を息子たちに伝えるように働き続けていきたいと
思います。

　小泉さんは、唐紙の製造業務に従事し、希少性の
高い技術を習得し、数多くの神社仏閣や美術品など
の修復作業に携わった経験や、後継者の育成に尽力
した功績があること、資料館の体験講座の講師を務
め、市内産業の周知・発展に貢献していることなど
が高く評価され表彰されました。
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 受賞者コメント 
　中小企業にとって厳しい世の中で、若輩ではあ
りますが、認められた技術をしっかりと後進に伝
え、この職業に従事する技術者が増えるよう、こ
の受賞を自信に頑張っていきたいと思います。

　西岡さんは、金属印刷に従事し、インクの調合か
ら機械の操作まで一連の作業を担う印刷技術・管理
技術に非常に優れている点や、社員の共通認識を図
るためのマニュアル作成や現在も改良を続けている
姿勢、工場長として社員の育成に尽力していること
などが高く評価され表彰されました。
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八潮市優良技術者・技能者表彰八潮市優良技術者・技能者表彰

物商工観光課☎焚４７９

いきいきいきいきやしおやしお写真館写真館

　１月１３日㈷、八潮メセナで、「令和２年八潮市成人式」が開催されました。
　今年は「令和最初の新成人 ＃成人式 ＃八潮市 ＃メセナ」をスローガ
ンとし、５７２人の新成人が出席しました。
　式典では新成人を代表し、成人式実行委員長がこれまで支えてくれた
方々への感謝や、新成人としての抱負を述べました。
　また、各中学校区に分かれて行われた成人のつどいでは、新成人が友
人や恩師との再会を喜びあう光景が随所に見られました。
物社会教育課☎焚３６５

令和最初の新成人

２月２２日㈯　午前１０時～午後３時

八 潮 市 観 光

物 産 フ ェ ア

複八潮メセナ・アネックス多目的ホール、フレスポ八潮１階プロ
ムナード広場
淵▼八潮ブランド認定品、特産品・推奨品、八潮産農産物などの
販売▼スタンプラリー（会場内にあるスタンプを３つ集めると、
先着１00人に市内産品をプレゼント）▼ステージイベント
　詳しくは、（一社）八潮市観光協会ホームページ（http://
www.840kankou.jp/）をご覧ください。
※駐車場はありませんので、公共交通機関をご利用ください。
※雨天決行（ただし、一部中止もあり）
物（一社）八潮市観光協会☎９５１－０３２３

複八潮メセナ・アネックス多目的ホール
淵▼展示コーナー=消費者団体などの活動やくらしに役立つヒン
ト、環境にやさしい生活を実践するためのヒントなどを紹介▼ア
クリルエコたわし、紙
粘土で作る雪うさぎ・
豆大福の手づくり体験
教室（当日先着順）▼
小松菜無料配布（当日
先着順）
沸無料
物商工観光課☎焚３３６

同時開催 第２９回八潮市消費生活展

こまつな　江戸時代から江戸
川区の小松川付近を中心に栽
培されたので、小松菜と呼ば
れています。昭和30年代から
栽培され、現在、八潮の主要
野菜です。

やしおやしお八八つのつの野菜de健康野菜de健康レシピレシピ
こまちゃんホットケーキこまちゃんホットケーキレシピ㉝

　やしおの八つの野菜（こまつな・枝豆・ねぎ・
ほうれんそう・トマト・ナス・山東菜・天王寺か
ぶ）を使用したレシピを毎月ご紹介しています。
　今月は、学校給食だより「ミール」で紹介した

「こまちゃんホットケーキ」をご紹介します。
物学務課☎焚３６６

●作り方
①こまつなをゆでてよく水気をと
り、みじん切りにする。にんじん
は皮をむき、すりおろす。
②ボウルにホットケーキミックス
と水を入れて、よく混ぜ合わせる。
③②に、①のこまつな、にんじん
とメープルシロップを入れ、混ぜ
合わせる。
④フライパンを熱して、油を薄く
ひく。
⑤生地の半分を丸く流し入れ、弱
火で３分程度焼いてポツポツと泡
が出てきたら、裏返してさらに３
分程焼いて完成。

●材料　２人分
ホットケーキミックス　100グラム
水　　　　　　　　　　100ミリリットル
こまつな　　　　　　　1束
にんじん　　　　　　　２センチ
メープルシロップ　　　小さじ２
油　　　　　　　　　　適量


